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Programma definitivo 
 

WORKSHOP A MENDOZA (ARGENTINA) 
 

7-14 Giugno 2008, Mendoza 
 
 
 

Sabato, 7 giugno 

  
Time Programma 
20.10 Partenza da Roma 

 

 
 
 
 
 
 

Domenica, 8 giugno 

  
Time Programma 
5.30 Arrivo a Buenos Aires 
12.40 Partenza per Mendoza 
14.30 Arrivo a Mendoza e sistemazione in albergo 
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Lunedì, 9 giugno 
  

Time Work session 
9.00 Visita all'Università 
13.00 Lunch 
14.30 Inizio prima sessione - Presentazione incontro (Ing. Agr. Monica Bauza,  Ing. Agr. Veronica Araniti, Prof. Angelo Frascarelli) 

15.00 - 15.15 Struttura, organizzazione e performances della filiera vitivinicola- Prof. Giulio Malorgio 
 Interventi 

15.20-15.35 La filiera del vino in Argentina – Prof. Hugo Cetrangolo 
 Interventi 

15.40-15.55 Struttura e competitività della filiera olivicola-olearia italiana- Prof. Bernardo De Gennaro 
 Interventi 

16.00-16.15 La filiera olivicola-olearia in argentina – Prof. Hugo Cetrangolo 
 Interventi 

16.20-16.35 Struttura e competitività della filiera del latte italiana - Dr. ssa Elena Della Botte 
 Interventi 

16.40-16.55 La filiera del latte in Argentina – Prof. Hugo Cetrangolo 
 Interventi 

17.00 Fine prima sessione 
17.00-17.20 Break 

17.20 Inizio seconda sessione 
17.30-17.45 1^relazione: Aspectos cualitatitavos y cuantititivos de la cadena del queso en la Argentina - Dr.ssa Roxana Andrea Verdini 

 Interventi 
17.50-18.05 2^ relazione: "Food microbiology from technology to biotechology: potentialities and perpectives" - Prof. Pietro Buzzini 

 Interventi 

18.10-18.25 
3^ relazione: Relevamiento de la calidad higiénico-sanitaria de las cuencas lecheras del NOA - Dr.sse Martha Nuñez de Kairuz, Roxana 
Medina de Figueroa e Clara Silva de Ruiz 

 Interventi 
18.30 Sospensione seconda sessione 
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Martedì, 10 giugno 

  
Time Work Session 
9.00 Ripresa seconda sessione 

9.00-9.15 4^ relazione: Prof. ssa Amelia Rubiolo 
 Interventi 

9.20-9.35 
5^ relazione :“Contribucion al mejoramiento de la calidad en aceites de oliva virgenes regionales: 
aspectos tecnologicos;  fisico-quimicos;  sensoriales y comerciales" Ing. Agr. Monica Bauza/Ing. Agr. Veronica Araniti 

 Interventi 
9.40-9.55 6^ relazione "Aspetti qualitativi e quantitativi delle filiere dell'olio e del formaggio pecorino nella regione Abruzzo" dott. Emilio Chiodo 

 Interventi 

10.00-10.15 
7^ relazione "Certificazione di qualità e vantaggio competitivo nel settore dell'olio di oliva: una verifica mediante la catena del valore" 
Prof. Bernardo De Gennaro 

 Interventi  
 Break 

10.30- 10.45 8^ relazione Prof.ssa Alicia Ines Castagna 
 Interventi 

10.50-11.05 9^ relazione "Fabbisogno di tutela giuridica per i prodotti locali" Prof. Angelo Frascarelli 
 Interventi 

11.10-11.25 
10^ relazione: "Strategie private di regolazione della qualità. Effetti sull'organizzazione della filiera e accesso al mercato." Prof. Giulio 
Malorgio 

 Interventi 

11.30-11.45 
11^ relazione : "Situacion competitiva y sobre los instrumentos de calidad en las tres cadenas estudiadas en el proyecto" Prof. Hugo 
Cetrangolo 

 Interventi 
11.50-13.00 Tavola Rotonda 
13.00-15.00 Lunch 
15.00-18.00 Condivisione dei programmi futuri 

 Interventi 
18.15 Fine seconda sessione 
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Mercoledì, 11 giugno 

  

Time Work Session 

9.30- 13.00 Visite aziendali 1 o 2 vitivinicola/1o 2 olivicola 

13.00-14.30 Lunch 

14.30-18.30 Visite aziendali 1 o 2 vitivinicola/1o 2 olivicola 

  

Giovedì, 12 giugno 

  

Time Programma 

8.30 Partenza da Mendoza 

10.02 Arrivo a Buenos Aires 
 


